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Proba scrisa 5
ALIMENTATIE PUBLICA
MAISTRI INSTRUCTORI

Varianta 3
» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda zece puncte din oficiu.
» Timpul de lucru efectiv este de patru ore.
| TETEL (60 pont)

1. A tortdk készitése a cukrasz laborokban egy alap tevékenység, amely egy szakmai kihivas a

technolégianak és a hasznalt berendezéseknek kdszénhetbéen. (30 pont)

a. Jellemezzék a fehér és szines alapu tortakat.

b. Irjdk le a tortalapok elkészitési technoldgidjabol a kévetkezé miveleteket, téltés, hités és
fondanttal val6é bevonas.

c. Pontositsanak négy feltételt, amelyeket be kell tartani a tortak készitésénél.

d. Ellemezzék a Delice tortat.

e. Irjk le egy sitd felépitését és mikddését, valamint két munkavédelmi szabalyt, amelyet be
kell tartani a hasznalatakor.

. A megszokott étlapokon és az linnepi étlapokon szereplé izeliték fontos helyet foglalnak el az

ételkészitésben, felszolgalasuk a felszolgald6 személyzet megfelelé szakmai felkésziliségét
igényli. (30 pont)
a. Jellemezzék az izelit6ket.

b. Pontositsanak négy meleg izelité csoportot és adjanak mindenik csoportra egy konkrét
példat

Irjak le a toltdtt zoldségek elkészitési technoldgiajat, fogyasztok altal kedvelt hideg izelitdket.
. Mutassak be a fasirtok és a krokettek organoleptikus tulajdonsagait.

Irjak le az izeliték talal6talon valé felszolgalasat fogo segitségével.

Jellemezzék a felszolgéld személyzet viselkedését a fogyasztdkkal szemben.

. Emlitsenek meg négy feladatot a pincér munkakérébdél.

@ +0a0

TETEL (30 pont)

Il.1. Secventa de instruire prezentata mai jos face parte din curriculumul pentru clasa a X — a,
fnvatamant liceal — filiera tehnologica, domeniul Turism si alimentatie, Anexa 2 la OM.E.N. 3915
din 18.05.2017:

URI 7. PREGATIREA SORTIMENTULUI DE
PREPARATE $I BAUTURI

Rezultate ale invatarii (codificate conform Continuturile invatarii
SPP)
Cunostinte Abilitati Atitudini
[---] 7.2.4. [-..] Procese tehnologice de obtinere a
7.1.4. [...] preparatelor culinare si a produselor de
7.1.5. cofetarie — patiserie cu grad redus de
[-..] complexitate
- Operatii de prelucrare termica si
asezonare

- Metode de remediere a defectelor
- Verificarea organoleptica a
preparatelor
(--r)

Produse simple din aluaturi

(...)

Norme si reglementari specifice
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URI 7. PREGATIREA SORTIMENTULUI DE
PREPARATE $I BAUTURI

Rezultate ale invatarii (codificate conform Continuturile invatarii
SPP)
Cunostinte Abilitati Atitudini
- Norme de igiena in timpul prelucrarii si
pastrarii semipreparatelor, preparatelor
culinare, produselor de cofetarie-patiserie si a
bauturilor;

- Norme de siguranta si securitate a muncii in
bucéatarie si laboratoarele de patiserie si
cofetarie;

Cunostinte:

7.1.4. Descrierea proceselor tehnologice de obtinere a semipreparatelor si a produselor cu grad
redus de complexitate.

7.1.5. Prezentarea normelor de siguranta si securitatea muncii si de igiena in bucatarie si
laboratoarele de patiserie si cofetarie.

[...]

Abilitati:

7.2.4. Efectuarea operatiilor tehnologice de obtinere a semipreparatelor culinare si de patiserie-
cofetarie si a produselor cu grad redus de complexitate cu respectarea normelor de igiena, de
siguranta si securitatea muncii.

[...]

Atitudini:

[...]

Az esettanulmany egy aktiv tanitasi modszer, amelyet a szakmai leckék estében kilénbdzé
tanitasi célok elérésére hasznalnak (ismeretek, képességek, allasfoglalas).
Figyelembe véve a tantervszemelvényt, mutassanak be egy példat az esettanulmany
alkalmazasar, betartva a kdvetkez kbvetelményeket:
a. Irjak le a didaktikai modszert figyelembe véve a helyzet harom jellemzéjét, illetve a
szakaszokat amelyek egy esettanulmany esetében betartasra keriinek;
b. Emlitsék meg a kdvetkezé kapcsolt elemeket:a lecke cime; a tanulmanyozasra kijeldlt eset;
a hasznalt tanitdsi eszkdzok; a tanuldk és a tanar tevékenysége az esettanulmany
mindenik szakaszaban, az eset megoldasaig.
Megjegyzés. Pontozzak a hasznalt szakmai nyelv, tudomanyos helyességét.

24 pont
I.2. Emlitsék meg a tankdényvek két funkciojat, illetve ezek két kibocsajtasi kritériumat. 6 pont
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